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77  ddiicceemmbbrree  ––  AAssppeettttaannddoo  llaa  ffeessttaa
Animazione per le vie del paese nella serata vigiliare in attesa 
della Festa dell’Immacolata Concezione e della tradizionale 
processione mattutina delle ore 55,,0000 dell’88 dicembre. 

88  ddiicceemmbbrree  ––  NNoonn  ssoolloo  ccoollaattuurraa::  ii  ssaappoorrii  ddeellllaa  CCoossttiieerraa
Dalle 18,00, fra i luoghi più caratteristici del borgo, itinerari 
con animazione teatrale ed artisti di strada alla scoperta 
della tradizioni culinarie della Costa d’Amalfi.
(Direzione artistica Gaetano Troiano)
Degustazioni.

99  ddiicceemmbbrree  ––  FFeessttaa  ddeellllaa  ccoollaattuurraa  ddii  aalliiccii  
Ore 18,00 - Sala “Mario Benincasa” - CCoonnvveeggnnoo sul tema: 
Identità locale, produzioni tradizionali ed esigenze di tutela: 
il caso della Colatura di alici di Cetara.

SSaalluuttii:: SSeeccoonnddoo  SSqquuiizzzzaattoo, Sindaco di Cetara
PPaarrtteecciippaannoo::
CCoorrrraaddoo  BBaarrbbeerriiss, presidente dell’Istituto Nazionale di Sociologia rurale;
EEnnzzoo  VViizzzzaarrii, curatore delle guide de “L’Espresso”;
DDaavviiddee  PPaaoolliinnii, il gastronauta de “Il Sole 24 Ore”;
AAnnnnaa  SSaavvaarreessee, Presidente Parco regionale dei Monti Lattari;
VViittoo  PPuugglliiaa, Fondazione Slow Food per la Biodiversità;
CCoooorrddiinnaa:: LLuucciiaannoo  PPiiggnnaattaarroo, Giornalista de “il Mattino”. 
IInntteerrvveennggoonnoo:: CCoorrrraaddoo  MMaarrttiinnaannggeelloo,,  EEuuggeenniioo  LLuuiiggii  IIoorriioo,,  CCoossiimmoo  MMooggaavveerroo..  

Al termine, degustazione in Piazzetta Vieski: la colatura e le alici 
di Cetara con la Pizza di CCoossiimmoo  MMooggaavveerroo , i dolci di SSaall  DDee  RRiissoo  
e i vviinnii  bbiiaanncchhii  della Costa d’Amalfi.

Durante i tre giorni, presso i ristoranti della Confraternita AAccqquuaappaazzzzaa,
SSaann  PPiieettrroo, AAll  CCoonnvveennttoo, LLaa  CCiiaanncciioollaa, speciali menù degustazione 
comprendenti piatti tradizionali ed innovativi a base di Colatura di alici. 
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